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LMU entwickelt
Galileo-Dienste

Forscher der Universitit Miinchen
(LMU) sind an der Entwicklung von
Diensten fiir das _Sate]liten—Navigations-
system Galileo beteiligt. Im Projekt , In-
door*, das vom Bundesforschungsmim’s—
terium geférdert wird, geht es vor allem
darum, Positionen innerhalb von Gebiu-

wollen nun Raume erfassen, damit Galj-
leo-Dienste auch drinnen genutzt wer-
den konnen, Statt Periodisch die Positj-
on an den Server z senden, soll ein End-
gerdt nurein Datenpaket schicken, wenn
es einen definierten Bereich verlisst, Die
Methode spart Kosten und schont den Ak-
ku. Fiir das amerikanische Satelliten-Na-
vigationssystem GPS haben die Forscher
dies bereits umgesetzt. Das Projekt jst
vom Bund bis 2010 bewilligt.
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Von Martin Thurau

Thomas Hofmann und sein Team un-
tersuchen so ziemlich alle Lebensmittel
und ihre Inhaltsstoffe, die Liste der wis-

Operation ohne
sichtbare Narben

Arzte der Klinik fiir Geburtshilfe und
Frauenheilkunde der Universitat Miin-
chen (LMU) setzen neuerdings eine Ope-
rationmethode ein, die keine sichtbaren
Narben hinterlisst. Statt bei der Entfer-
nung eines Eierstocks den Bauch der Pa-
‘tientin aufzuschneiden, nutzen sie deren
natiirliche Kérperb'f:fnungen. Die dabei | chen jetzt berichtet, hat in der Vorweih-
entstehende Narbe bleibt versteckt. Das | nachtszeit natirlich besonders Konjunk-
Verfahren liuft unter dem Kiirzel »No- | tur: Kakao. SchlieBlich i
tes“. Die Operationen und die Heilung i
verliefen nach Auskunft der Klinik bis-
her ohne Komplikationen, Bislang sind | nern verformt werden. Es st beispiels-
auf dem Marlkt allerdings nur Instrumen- | weise auch Zutat zu allerlej adventsspezi-
te fiir den Magen-Darm-Trakt erhilt-
lich, die nur bedingt fiir Eilejter_ und Ei-
erstockentfernungen geeignet sind, da

schmackstriigern, Aber dieses eine Ob-
jekt Hofmannscher Forschung, von der
die Technische Universitiit (TU) Miin-

Was also macht eigentlich den Ge-
schmack von Kakao aus? Welche chemj-
schen Substanzen sind die Ursache, dass
das Pulver aus den Kakaobohnen tatssich-
lich angenehm bitter schmeckt und die
beiden Worter nangenehm* und | hitter«
nicht wie sonst off fast ein Gegensatz-
Paar bilden? Das sind Fragen, die Hof-
mann, Lehrstuhlinhaber fiir Lebensmit-
telchemie und Molekulare Sensorik an
der TU, untersucht. Kakao, so fanden die
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lang identifa’zieren, die den Kakaobohnen ihr typisches Aroma geben,

Angenehme Bitterkeit

TU-Wissenschaftler erforschen den Kakaogeschmack
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Bitterstoffe konnten TU-Wissenschaftler bis- | Sch
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die
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Wissenschaftler heraus, enthilt eben | Baus
nicht nur Koffein und das chemisch eng | grup
verwandte Theobromin sondern auch | und
ein komplexes Stoffgemisch, das das an- | mehr
genehm Bittere ausmacht. Hofmann und | djege
sein Team konnten bislang 30 verschiede- Rome
ne Substanzen identifizieren und ihre An. und F
teile im Geschmacksmix bestimmen. Ra
Um den aromatischen Inhaltsstoffen | die £
auf die Spur zy kommen, haben dje Wei- | zuma
henstephaner Wissenschaftler nicht nur | von d
komplizierte und hochempfindliche Ana- schaff
lysegeriite wie Massen- und Kernreso- | ter di
nanzspektrometer eingesetzt, sondern ness-|
auch eine besondere Form standardisier- ein M
ter Geschmackstests. Denn die menschlj- lige Bi
che Zunge, argumentieren die Forscher, zligen
lasse sich bisher eben nicht zufriedenstel- | aher §
lend durch technisches Gerit ersetzen. | sagtR|
Geschulte Testpersonen sollten die ein- Starts
zelnen aufgereinigten Inhaltsstoffe in jm- die TU
mer weiter verdiinnten Lésungen er- ligt is
schmecken — und gq die tatsichlichen Weg*,
Aromastoffe erkennen. Sie mijissen auch | auch k
unter den kiinstlich hergestellten Gemi- | hat die
schen der Inhaltsstoffe das herausfin- | ves Se
den, das dem natiirlichen Geschmack am kiinstli
néchsten kommt, Al] diese Untersuchun- gebaut
gen sind selbstredend kein akademisches | sety gel
Spiel. Sie sollen helfen, die Produktion Man
von Kakaoprodukten gezielter zu stey- Lizenz|
ern — auf das angenehm Bittere. Kanzle
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